TGR ARTESANOS - TRADICION DE PUEBLO - BIZCOCHOS

Bizcochdén artesano casero

Ficha técnica del producto

Descripcion del producto

Esponjoso, aromatico y tostado en su punto. Elaborado en nuestro obrador con harina, huevo, aceite de girasol y
un toque de limén — la receta de bizcocho de toda la vida, lista para tu lineal.

Ingredientes principales

Harina de trigo Base de la masa

Aceite de girasol Sin aceite de palma
Azucar Dulzor justo

Huevo Esponjosidad natural
Aroma de limén Toque citrico tradicional

Ingredientes completos: harina de trigo, aceite de girasol, azucar, huevo, jarabe de glucosa, humectante
(glicerina), gasificantes (difosfato disédico, bicarbonato sddico), inulina, conservador (sorbato potésico) y aroma
(limén).

Alérgenos: contiene huevo y gluten (harina de trigo).

Especificaciones

Denominacién Bizcochdn Artesano Casero

Marca TGR Artesanos - Tradicion de pueblo
Formato unidad Bolsa celofan 19,5 x 21 x 7cm - 400 g
Caja 6 unidades - 27 x 51,5 x 13,7 cm
Cajas por palé 72

Vida util 70 dias en lugar seco y fresco

Cddigo EAN 8437025405435

RGSEAA 40.089803/SS

Informacién nutricional (por 100 g)

Valor energético 1675 kJ / 400 kcal
Grasas 20,49
de las cuales saturadas 2649
monoinsaturadas 6449
poliinsaturadas 1169
Hidratos de carbono 47,19
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de los cuales azucares

20,19
Fibra alimentaria 2,19
Proteinas 5649
Sal 1,109

Valores medios. Producto no apto para celiacos ni diabéticos.

Caracteristicas organolépticas

Aspecto Redondo, bien formado, de color marrén tostado palido en distintas intensidades.
Textura Blanda y esponjosa, con la miga ligera del bizcocho casero recién horneado.
Consumo Listo para tomar. Ideal en desayunos, sobremesas y meriendas.

TGR Artesanos - www.tgrartesanos.com
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