TGR ARTESANOS - TRADICION DE PUEBLO - ESPECIALIDADES

Coquitos caseros

Ficha técnica del producto

Descripcion del producto

Dulce de reposteria tradicional preparado a base de coco, azucar, clara de huevo y crema de leche (nata), con
forma redondeada o estriada (bola o cono). Los ingredientes se mezclan y amasan hasta obtener una textura
homogénea; posteriormente se procede al escudillado de las piezas y se hornean a 180°C durante 35 minutos.

Ingredientes principales

Coco Base del producto
Azlcar Dulzor justo

Clara de huevo Estructura tierna

Crema de leche Cremosidad natural (nata)

Ingredientes completos: coco, azucar, clara de huevo y crema de leche (nata).

Alérgenos: Contiene alérgeno: huevo y lacteos.

Especificaciones

Denominacién Coquitos Caseros

Marca TGR Artesanos - Tradicion de pueblo

Formato unidad Envase PET 15x 19x6cm - 250 ¢

Caja 12 unidades - 37 x 29 x 22 cm

Cajas por palé 64

Vida atil 3 meses en ambiente seco y fresco (envase PET o bolsa cerrada)
Cddigo EAN 8437025405053

RGSEAA 40.089803/SS

Informacién nutricional (por 100 g)

Valor energético 2544,9 kJ / 607,8 kcal
Grasas 28,2¢9

acidos grasos saturados 2589
Hidratos de carbono 80,59

de los cuales azlcares 76,79
Fibra alimentaria 6,29
Proteinas 489
Sal 0g
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Valores medios. No apto para diabéticos, celiacos ni alérgicos a la lactosa.

Caracteristicas organolépticas

Aspecto Producto de forma redondeada o estriado de color uniforme.
Color Amarillo dorado con tiras de color marrén tostado.
Textura

Blanda, tierna y jugosa en su interior.

TGR Artesanos - www.tgrartesanos.com
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