
TGR ARTESANOS · FICHA TÉCNICA

A granel 2kg

Rulos fritos caseros (2 kg)
Caja de 2 kg con rulos fritos artesanos, elaborados con masa azucarada de harina,
huevo, leche y aceite, fritos a 165–170 ºC. Tiernos por dentro y crujientes por fuera.

PESO CAJA VIDA ÚTIL

2 kg 1 caja 4 meses

Ingredientes principales

Harina de trigo · Leche · Huevo · Azúcar · Aceite

Ingredientes completos: harina de trigo, leche, azúcar, huevo, aceite, aguardiente e impulsores.
Alérgenos: contiene huevo, leche y gluten (harina de trigo).

Especificaciones

Denominación Rulos Fritos Caseros

Marca TGR Artesanos · Tradición de pueblo

Formato granel Caja de cartón de 2 kg

Unidades por caja 1 caja · 2 kg

Cajas por palé Según logística acordada

Vida útil 4 meses en lugar seco y fresco

Código EAN Consultar

RGSEAA 40.089803/SS

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1900 kJ / 453 kcal

Grasas 18 g

— ácidos grasos saturados 3,5 g

Hidratos de carbono 61 g

— de los cuales azúcares 17 g



Fibra alimentaria 2,5 g

Proteínas 9 g

Sal 1,3 g

Valores medios por 100 g. No apto para celíacos.

Características organolépticas

Aspecto: Rollitos dorados de masa frita, con superficie ligeramente azucarada.

Textura: Tierno por dentro, crujiente por fuera.

Uso profesional: Ideal para granel en mostradores de panadería y tiendas.

Para más información, tarifas o marca blanca: contacto@tgrartesanos.com · tgrartesanos.com


